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わ
さ
び
風
味
お
か
か
ふ
り
か
け 

【
作
り
方
】 

① 

み
ょ
う
が
、
大
葉
は
千
切
り
に
し
、
ボ
ウ
ル
に
入

れ
る
。 

② 

①
に
か
つ
お
節
を
入
れ
、
さ
ら
に
焼
き
の
り
を
ち

ぎ
り
な
が
ら
加
え
る
。 

③ 

わ
さ
び
漬
の
素
を
加
え
、
よ
く
混
ぜ
合
わ
せ
た
ら

ご
は
ん
の
上
に
盛
り
付
け
、
出
来
上
が
り
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・
ス
タ
イ
リ
ン
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わ
さ
び
漬
の
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小
さ
じ
１
杯
半
（
６
ｇ
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わさび漬の素 35g 

味
わ
い
香
り
纏
う 


