
 

 

 

 

 

 

 

Kyouseitsukemoto online shopping 

Tsukemono recipe http://tsukemoto.com 

「
甘
い
」
が
い
い
。 撮

影
・料
理
・
ス
タ
イ
リ
ン
グ
／k

u
n
ie o

ch
i 

構
成
／n

ao
k
i o

n
ish

i 

作
り
方 

◆
甘
酒
を
作
る
。 

① 

乾
燥
米
こ
う
じ
２
０
０
ｇ
、
冷
ま
し
た
ご
は
ん
２
０
０
ｇ
、
ぬ
る
ま
湯
６
０
０
ｍ
ｌ

を
保
温
容
器
に
入
れ
、
５
０
℃
前
後
を
保
っ
た
ま
ま
１
０
〜
１
２
時
間
保
温
す
る
。

（
６
０
℃
を
越
え
な
い
よ
う
に
注
意
。
ヨ
ー
グ
ル
ト
メ
ー
カ
ー
な
ど
を
使
用
す
る
と
よ
い
。
）

甘
く
な
っ
た
ら
鍋
に
移
し
、
一
度
沸
騰
さ
せ
る
。 

② 

レ
モ
ン
シ
ロ
ッ
プ
、
コ
コ
ア
、
ほ
う
じ
茶
ラ
テ
、
抹
茶
ラ
テ
、
カ
ル
ピ
ス
な
ど
お
好

み
の
も
の
を
甘
酒
に
混
ぜ
る
。
ホ
ッ
ト
に
し
て
も
冷
た
く
し
て
も
よ
い
。 

 
 

 

濃
い
場
合
は
水
を
足
し
て
好
み
の
濃
さ
に
調
整
す
る
。 

材
料 

甘
酒 

(

＊
乾
燥
米
こ
う
じ
を
使
っ
て
作
っ
て
お
く) 

・
レ
モ
ン
シ
ロ
ッ
プ 

・
コ
コ
ア 

・
ほ
う
じ
茶
ラ
テ(

粉
末) 

・
抹
茶
ラ
テ(

粉
末) 

・
カ
ル
ピ
ス 

amazake  

麹
の
生
命
甘
。 


