
 

 

 

 

 

 

 

Kyouseitsukemoto online shopping 

Tsukemono recipe http://tsukemoto.com 

甘
酒
は
お
洒
落
さ
ん
？ 料

理
・
ス
タ
イ
リ
ン
グ
／k

u
n
ie o

c
h
i 

撮
影
・
構
成
／n

ao
k
i o

n
ish

i 

作
り
方 ① 

あ
ん
の
材
料
を
練
り
混
ぜ
、
ラ
ッ
プ
に
１
０
セ
ン
チ
四
方
に
く
る
ん
で
包
む
。
２
０
分
ほ
ど
冷
凍
庫
に

入
れ
て
お
く
。 

② 

白
玉
粉
と
水
を
ボ
ウ
ル
に
入
れ
、
耳
た
ぶ
く
ら
い
の
か
た
さ
に
練
り
混
ぜ
る
。
水
分
が
足
り
な
い
場
合

は
少
し
加
え
て
練
っ
て
お
く
。 

③ 

①
を
９
等
分
に
切
り
、
も
う
一
度
冷
凍
庫
に
入
れ
て
お
く
。 

④ 

②
を
同
じ
く
９
等
分
し
、
平
た
い
円
形
に
丸
め
る
。
丸
め
た
ら
、
そ
れ
ぞ
れ
に
③
の
あ
ん
を
乗
せ
て
丸

く
包
む
。 

⑤ 

鍋
に
た
っ
ぷ
り
の
湯
を
沸
か
し
、
④
を
浮
い
て
く
る
ま
で
茹
で
る
。 

⑥ 

甘
酒
ス
ー
プ
に
団
子
を
浮
か
べ
て
い
た
だ
く
。
好
み
で
柚
子
の
皮
を
ち
ら
し
て
も
よ
い
。 

※
甘
酒
ス
ー
プ
の
作
り
方 

 
 

 
鍋
に
甘
酒
４
５
０
ｍ
ｌ
、
水
１
５
０
ｍ
ｌ(

別
途
、
好
み
で
日
本
酒
１
０
０
ｍ
ｌ
加
え
て
も
よ
い) 

 
 

を
入
れ
て
ひ
と
煮
た
ち
さ
せ
る
。 

湯
圓 

 

湯
圓(

タ
ン
ユ
ェ
ン) 

 

材
料(

直
径
約
５
セ
ン
チ
団
子
９
個
分) 

・団
子 白

玉
粉 

１
２
０
ｇ 

水 
 

１
２
０
ｍ
ｌ 

黒
ご
ま
あ
ん 

 
 

 

ま
た
は 

練
り
黒
ご
ま 

３
０
ｇ 

す
り
黒
ご
ま 

小
さ
じ
１ 

砂
糖 

 

２
０
ｇ 

ラ
―
ド 

 

１
５
ｇ 

 

 
 

ピ
―
ナ
ッ
ツ
あ
ん 

ピ
―
ナ
ッ
ツ
ペ
―
ス
ト(

無
糖) 

３
０
ｇ 

砂
糖 

 

２
０
ｇ 

ラ
―
ド 

 

１
５
ｇ 

 

Taiwan Sweets 

タ
ン
ユ
ェ
ン 

 


