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Tsukemoto online shopping  

■recipe http://tsukemoto.com 

Cucumber asazuke 

 

⓵
Ａ
の
調
味
料
を
合
わ
せ
、
よ
く
溶
か
し
て
お
く
。 

②
き
ゅ
う
り
を
よ
く
洗
い
、
両
端
を
切
り
落
と
し
、
め

ん
棒
で
た
た
い
て
ひ
と
口
大
に
割
る
。
軽
く
水
気

を
し
ぼ
っ
て
お
く
。 

③
ポ
リ
袋
に
②
を
入
れ
、
①
を
注
ぎ
入
れ
る
。
輪
切
り

唐
辛
子
、
ご
ま
油
を
加
え
、
冷
蔵
庫
で
一
晩
漬
け
込

め
ば
で
き
あ
が
り
。 
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叩く 献立 

□
作
り
方 

A 

冷
や
し
て
さ
ら
に
お
い
し
く
！ 

冷
や
し
て
さ
ら
に
お
い
し
く
！ 


