
   

水
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の
コ
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色
気
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と
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簡
単
サ
ラ
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Tsukemoto online shopping  

■recipe http://tsukemoto.com 

Kotchori 

作
り
方 

① 

水
菜
は
き
れ
い
に
洗
い
、
よ
く
水
切
り
し
、

好
み
の
大
き
さ
に
切
る
。 

② 

り
ん
ご
を
す
り
お
ろ
し
、
キ
ム
チ
漬
の
素
と

よ
く
混
ぜ
合
わ
せ
る
。 

③ 

ボ
ウ
ル
に
①
を
入
れ
、
②
も
加
え
軽
く
混
ぜ

合
わ
せ
る
。
器
に
盛
っ
た
ら
出
来
上
が
り
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Fragrant 

One dish 

 

겉절이 

https://tsukemoto.com/asazuke-top/kimuchi/(新しいタブで開く)
https://tsukemoto.com/asazuke-top/kimuchi/(新しいタブで開く)
https://tsukemoto.com/post-3897/

