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け
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Tsukemoto online shopping  

■recipe http://tsukemoto.com 

Radish-cucumber 

 

作
り
方 

① 

容
器
に
水
を
入
れ
、
き
ゅ
う
り
漬
の
素
を
よ
く
溶
か
す
。 

② 

ラ
デ
ィ
ッ
シ
ュ
を
き
れ
い
に
水
洗
い
し
、
茎
や
葉
を
つ
け
た

ま
ま
縦
に
半
分
（
も
し
く
は
１
／
４
）
に
切
る
。 

③ 

①
に
②
を
入
れ
、
ラ
デ
ィ
ッ
シ
ュ
が
液
か
ら
顔
を
出
さ
な
い

よ
う
に
軽
く
重
石
を
し
、
冷
蔵
庫
で
一
晩
漬
け
る
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fresh pickles 

 

シャッキリ 

https://tsukemoto.com/asazuke-top/kyurizuke/
https://tsukemoto.com/asazuke-top/kyurizuke/
https://tsukemoto.com/post-3897/

